Kornutiky s nivovo-majonézovou penou

Olovrant
&
Velka noc

O

0 min

&

0

Budete potrebovat

Listkové cesto

Zltok

Mascarpone

Niva syr

Smotana 40 %

Citrénova kéra Vitana
Petrzlenova vinat suSena Vitana

Pazitka Cerstva

Recepty

250 ¢

2 ks

100 g
100 g
100 ml
V2 lyZicky
59

10g



Cierne korenie mleté Vitana

Sof
Vajce natvrdo 2 ks
Majonéza Doma 100 g

Priprava receptu

Postup (6 - 8 porcii):

Listkové cesto rozvalkame na rozmer 30 cm x 40 cm. Narezeme z neho cca
1 cm $iroké pasy, ktoré nasledne potrieme Zitkom. Jednotlivé pasy
vytvarujeme

do kornutikov a pecieme pri teplote 180 °C dozlata.

Nastruhame si nivu a vajce natvrdo. VySlahame mascarpone, niva syr,
smotanu, citronovu koéru a vajce. Do vySlahanej peny zamieSame nasekanu
pazitku, petrzlenovu vinat a majonézu. Dochutime Ciernym korenim a solou
podfa chuti.

Zmesou potom naplnime upecené kornutiky a podavame ozdobené Cerstvou
petrZzlenovou vhatou.

Citronova kora Cierne mleté korenie Petrzlenova vnat



